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MANTARLI LEVREK

https://cook.com.tr

Krem Peynir 100 Gram
Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Kultir Mantari 150 Gram
Kirmizi Biber 1 Adet

Taze Sogan 6 Adet

Limon 1 Adet

Levrek 1 Adet

Dilimli Tost Ekmegi 1 Dilim

Taze soganlari ince kiyin.limonu yikayip dilimleyin.

Yikadiginiz mantarlar kararmamasi igin limonlu suda bekletin.

Peynir,1 dilim ekmek taze soganlari mutfak robotunda plre kivamina gelinceye kadar ¢ekin.

Tuz ve karabiberi ilave edin.cook aliminyum folyo tzerine dnce ince halka halka kestiginiz kirmizi veya sari
biberleri ve mantarlari koyun.

Uzerine levregi yerlestirin.peynirli ic malzemeyi yayin, limon dilimlerini koyun.

Baligin tamamini cook aliminyum folyo ile kapatin.

Onceden isitilmis 160 derece firinda 40-45 dakika pisirin, servis tabagina alin ve servis yapin.
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