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MANTARLI LAZANYA

6 adet lazanya yaprag!

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
6-7 adet mantar

1 adet sogan

2 adet domates

3 adet sivri biber

4 dal maydanoz

2 corba kasigi kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Lazanyayi tuzlu suda 10 dakika haglayin. Tereyadi ve zeytinyagdini bir tavaya alip dogranmis mantari soteleyin.
Sogani ekleyip 1-2 dakika daha kavurun. Dogranmis domates ve sivri biberi ilave edin. Tuz ve karabiberi
ekleyip 5 dakika daha kavurun. Ocaktan alip kiylmig maydanoz ilave edin. Lazanyalari stiziin. Didikleyip tavaya
ilave edin. Birka¢ dakika birlikte pigirin. Kasar peyniri serperek servis yapin.
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