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MANTARLI KUZU KAVURMA

Malzemesi

1 kg. kavurmalik, dogranmis kemiksiz kuzu kugbasi
1 kg. mantar

1 adet limon

2 kasik margarin

1 sogan

1 ¢corba kasigi un

1 su bardag et suyu
Tuz

Karabiber

2 corba kasigi kekik

Mantarlar temizleyip, Uzerlerine limon.suyu sikin. Eti yikayarak, bir tencerede kendi saldidi suyu ¢ekip
yumusayincaya kadar bir kasik yagla kurutmadan kavurun.

Bu sirada, rendelenmis sodani 1 kasik yag ve unla, hafif ateg altinda pembelesmeden &ldiriin. Et suyunu koyun
ve tuz atarak karigtirin.-Bir-iki tagim kaynayinca, mantarlari ve kavrulmus eti tencereye ekleyip kapagini kapatin.
Suyunu g¢ekinceye kadar pisirin. Uzerine 1/4 limonun suyunu sikin, kekik serpin ve altiist ederek servis yapin.
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