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MANTARLI KUZU GUVEC

Malzemesi (4-6 kisilik):
1 kg kemikli kuzu eti
8-10 mantar

2 sogan

5-6 dis sarimsak

3-4 domates

5-6 sivribiber

1 corba kasigi siviyag
1 cay bardagi su

Tuz

Kirmizi pulbiber
Karabiber

Hazirlanisi:

Eti iri kugbasi seklinde kesip yadlanmis gtivece alin. Mantarlari temizleyip dilimleyin. Sodani soyup sé63us
dograyin. Sarmisagdi temizleyin. Domateslerin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Sivribiberi 3-4 parcaya
kesin. Hazirladiginiz malzemeleri etin Gzerine yerlestirin. Su, tuz, kekik ve karabiber ekleyin. Guvecin tzerini
aliminyum folyo ile ya da kendi kapagiyla kapatin. Onceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinda 1-1.5 saat
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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