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MANTARLI GUVEC

1 kg kuzu eti

5 yemek kasigi margarin

750 gr mantar

4-5 sivri biber

3 domates

1.5 rendelenmis kasar peyniri

1 tath kasidi tuz karabiber kuru nane
1 kase arpacik sogan

Once tencerede margarini eritip kusbag! dogranmis eti suyu cekene kadar pisirin ardindan sogan dogranmis
biber domates ve mantari ilave edip 10-15 dk pigirin tuz karabiber nane ekleyin malzemeyi glivece alip Uzerine
kasar peyniri serpin ve firina verin.
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