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MANTARLI KUZU BOBREK

MALZEMELER

4 Kuzu Boébregi (yaglari temizlenip dogranmis)
4 Dilim Ekmek (2 sin kaliniginda kesilip kabuklar alinmig)
1 Yumurta

125 gr (1/2 su bardagi) Sut

60 gr (4 corba kasigi) Margarin

4 Dilim Salam (zar soyulup dogranmig)

250 gr Mantar (temizlenip ince dograninig)

1 Gorba Kasigi Limon Suyu

1 Kahve Kasig Tuz

1 Kahve Kasigi Karabiber

4 Corba Kasigi Rafine Yag

YAPILIS TARIFI

bu karisima batirarak, karisimi icmeleri igin bir kenara birakiniz. Blytk bir tavada 2 ¢orba kasigi margarini orta
ateste eritiniz. Yag kizinca tavaya salamlari koyarak 5 dakika kizartiniz. Bébrekleri ekleyip sik sik karigtirarak, 5
dakika, bdbrekler pembelesinceye kadar pisiriniz. Mantarlar da koyup devamli karistirarak 3 dakika daha
pisirdikten sonra, limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyiniz. Atesin altini kisip karisimi 2 dakika daha pisirdikten
sonra tavayi atesten aliniz. Kalan margarini rafine yagla birlikte blyUk bir tavaya koyarak orta ateste eritiniz.
Képuklenmesi dinince, ekmek dilimlerini birer kere gevirerek 4 dakika, ekmekler nar gibi kizarana kadar
kizartiniz. Kizartilmig ekmekleri kagit havlu Ustine koyarak fazla yaglarini stizdiriiniiz. Ekmek dilimlerini, gukur
kisimlari Gste gelecek bigcimde 1sitiimig tabaklara yerlestirip tavadaki bébrek karigimi ile i¢lerini doldurunuz.
Ustlerine yumurtalari yerlestirerek hemen servis ediniz.
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