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MANTARLI KUSKUS PILAVI

1 paket kuskus makarna
1 adet sogan

15-16 adet kdltir mantari
1 corba kasigi salca

4,5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Sogan ince kiyilir, tereyaginda pembelestirilir. Uzerine salca eklenir, bir kag dakika cevrilir. Sonra iri dogranmig
mantarlar atilir, 10 dakika kavrulur. Dider tencerede su ve tuz kaynatilir, kuskus atilir. 12 dakika pisirilir. Sonra
Uzerine mantarl karisim eklenir. Karigtinlir, kapak kapatilir. Cok kisik ateste 5 dakika daha pisirilir. Sicak servis

yapilir.
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