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MANTARLI KURU FASULYE

Malzeme

- 2 adet domates

- 3 su bardagi haslanmis kuru fasulye
- 2 adet kuru sogan

- 15 adet mantar

- 3 yemek kasigl Sana Kase

- 4 adet taze sogan

- 2 adet sivri biber

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasigi kuru nane

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 2 su bardagi et suyu

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kuru fasulyeyi bir gece dnceden islatip, haglayiniz.

Domateslerin kabuklarini soyup, kip kiip dograyiniz.

Mantarlar ayikladiktan sonra 4 pargaya bdlindz.

Kuru soganlar piyazlik dograyiniz.

Taze soganlari, sivri biberleri ve sarimsaklari ayikladiktan sonra ayri ayri tabaklara kiyip koyunuz.

Yayvan bir tencerede Sana Kase kizdirip, i¢cine dogranmis kuru soganlari ilave edip, sodanlar pembelesinceye
kadar kavurunuz.

Soganlar pembelesince igine sarimsaklari, sivri biberleri ve mantarlari ekleyip, mantarlar suyunu ¢ekene kadar
kavurunuz.

En son olarak igine domatesleri, haslanmis kuru fasulyeleri, kuru naneyi, kirmizi pul biberi, et suyunu, tuz ve
karabiberi koyup bir tagim kaynatiniz. Pisen yemegi sicak olarak servis ediniz.
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