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MANTARLI KREP

Malzeme:

5 ¢orba kagiJi Bizim Mutfak Mayonez

1 corba kasigi Bizim Mutfak Aycicegdi Yadi
150 gr mantar

4 dal taze sogan

Tuz, karabiber, pulbiber

Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gr) Bizim Mutfak Krep Unu
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gr Bizim Margarin

1 tutam Tuz

Bir tutam toz seker

Mantarlari yikayin ve mutfak havlusuyla fazla suyunu alip dilimleyin. Sogani soyup kiyin. Aycicek yagini
yapismaz ylzeyli bir tavaya alip soganlari pembeleginceye kadar kavurun. Dogradiginiz mantarlari ilave edip
karistinin. Baharati da ilave ettikten sonra arada bir karistirarak soteleyin. Mantarlar suyunu birakip ¢ekene
kadar pisirin. Mantarli karisim soguduktan sonra suyunu sizip mayonezle karistirin. Krep hamuru igin Bizim
Mutfak Krep toz karigimi, 2 yumurta ve sutl bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢a margarini teflon tavaya alip eritin. Bir
kepce dolusu krep harcini tavaya dokin. Tavanin her yerine esit dagiimasi igin tavayi hafifce sallayin. Krepleri
arkali 6nlu pisirin. Malzeme bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Her defasinda margarini ekleyin. Kreplerin igine
mantarli karigimi yayip rulo seklinde sarin. Istege gore verev seklinde kesip sicak servis yapin.
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