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MANTARLI KREP

8-10 adet

Krep igin:

1 su bardagi un

1 adet yumurta

2 su bardagi sut

2 corba kasiJ! siviyag
Tuz

Iciigin:

Yarim kilo mantar

1 adet sogan

1 adet orta boy domates
2 adet sivri biber tuz
Yarim demet taze nane
Yarim ¢ay bardagdi siviyag

Unu, yumurtayi, sttd, 2 ¢orba kasidi siviyadi ve tuzu bir kapta iyice ¢irpalim. Teflon tavayl margarinle yaglayip
atese oturtalim. Hamurdan 1 kepge tavaya dokelim ve arkal 6nli kizartalim. Hamuru bitirene dek bu iglemi
yapalim. Kizarttigimiz krepleri temiz bir zemin Gzerine ayri ayri koyalim. Bu arada mantarlari boyuna dilimleyelim
ve dogranmis soganla birlikte birka¢ dakika, mantarlar biraktiklar suyu cekene dek siviyagda kavuralim.
Ardindan kiiglk dogranmis domates ve biberleri, tuzu ekleyelim. 2-3 dakika daha malzememizi kavuralim.
Atesten alip sogumaya birakalim. Soguduktan sonra Uizerine kiyilmis naneleri ekleyip, karistirahm. Mantarli
malzemeyi kreplere pay edip, saralim ve servis yapalim.
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