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MANTARLI KREP

3 yumurta

1,5 su bardagi st

4,5 corba kagigi un

1 gorba kagidi siviyag
Iciigin:

1 su barda@i kiyllmis mantar
1 orta boy sogan

2 biber

1 cay kasigi tuz

1 domates

Tavaya ince kiyilmig sogan, biber, mantar, yag, tuz ve iki corba kasigi su koyup orta hararetli isida karigtirarak
pisiriniz. Rendelenmis domates ilave edip birkag dakika daha pisiriniz. Kiyilmis maydanoz katip karigtiriniz.
Bir kaseye yumurtalari kiriniz. Un, biraz tuz, yag ve birka¢ kasik st koyup iyice eziniz. Karigtirarak sttin
tamamini katiniz. Yagsiz tavayi kizdiriniz. Karigimdan hafif hararetli isida pembe renkte pisiriniz. Kenarlarini
tavadan kurtararak kapak yardimi ile altlst ediniz, 6bdr ytuzintde pisirip bir kaba aliniz, Gzerine iki kagik
mantarli i¢ yayip rulo yapiniz. Diderlerinide ayni sekilde hazirlayip ikram edilmek Uzere 1lik bir yerde saklayiniz.
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