B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI KREMALI MAKARNA

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
25 gr peynir

1 Paket makarna

1 Gorba Kasig karabiber

1 Gorba Kasigi tuz

1 Gorba Kasigi zeytinyag!

2 Dis sarimsak

1 Paket krema

10 Adet mantar

Yaklasik 1.5 litre suyu 6nce kaynatin. Kaynadiktan sonra icine makarnayi bosaltin ve tuzunu da ilave din.
Makarna hafif diri kalincaya kadar suda haslayin.Diger taraftan sosunu hazirlayalim. Bir teflon tavada
zeytinyagl, sana klasik yag ve ince dogranmis sarimsaklari kavuralim. Sonra yine ince dogranmis mantarlari
ilave ediyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz. Tercihe gore biraz karabiber ekleyebilirsiniz. Sos i¢in son olarak
kremay! ilave edelim ve yaklasik 7-8 dakika daha kisik ateste bekletelim.Makarna istenilen kivama geldikten
sonra makarnaya sosu ilave ediyoruz ve karigtiriyoruz. 2-3 dakika kisik ateste tutun ve sonra ocagi
kapatin.Makarna tarifimizi servis tabagimiza koyuyoruz ve Uizerine biraz peynir rendeliyoruz. Tarif servise hazir.
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