B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI KREMALI KREP

2 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayri ayri ¢irpilmig)
1 adet ki¢ik boy sodan (ince kiyllmig)

500 gram mantar (ince dogranmis)

2 ¢orba kagsigi krema

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi un

40 gram tereyag

Un ve tuzu kanistinn. Sit, 20 gram tereyagdi ve yumurta sarilarini katin. Krep hamurundan 2/3 kahve fincani
doékin. Tavaya yayin. 30 saniye daha pisirip kagit havlu Gzerine alin. Kalan tereyagini isitin. Soganlari katip
soteleyin. Mantarlari ilave edin. 1-2 dakika pisirip atesten alin. Maydanozu ekleyip karistirin.
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