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MANTARLI KOFTE

500 gr koéftelik kiyma
200 gr kuzu kiyma

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kekik

10 adet mantar

1/2 bagd nane

1 adet yumurta

3 ¢corba kasiJi galeta unu
Tuz

Karabiber

Mantar, pul biber, kekik ve naneyi rondodan gegirin.

2 corba kasiJi zeytinyagiyla mantarl karisimi kisik ateste 30 dakika kurutun.

2 ¢esit kiymayi yumurta,un ve kurutulmus mantarla yodurarak ceviz blyukliginde kofteler yapin.
180 derecede 20 dakika kofteleri pisirin.
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