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MANTARLI KOFTE

Y2 kilo kiyma

200 gram mantar

1 adet sogan

4 yemek kasigi dolusu galeta unu
2-3 dis sarimsak

5-6 dal dereotu

Kizartmak igin siviyag

Tuz

Karabiber

Sogani irice dograyip rondoya alin. Uzerlerine dereotlarini ve irice dograyarak mantarlari ilave edip gekin.
Sarimsaklari ilave edip yeniden ¢ekin. Kiymayi derin bir kaba alin, Gzerine ¢ektiginiz malzemeleri, tuzunu,
karabiberini ve galeta ununu ilave edip yogurun.

Hazirladiginiz hargtan parcalar koparip yuvarlayin. Derin bir tavada kizartmak i¢in siviyadi kizdirin. Yag kizinca
hazirladiginiz kofteleri ilave edip 5 dakika kizartin. Pigen kofteleri fazla yaglarini birakmalari igin haviu kagit
Uzerine alin.
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