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MANTARLI KIYMALI BOREK

10 Kisilik Gerekli malzeme:
3 yufka,

1 sogan

500 gr kiyma

250 gr mantar
3-4 dal maydanoz
1 sise soda,

1 yumurta sarisi
Tuz,

karabiber,
corekotu

Sogani dograyip yagda kavurun. Kiymayi ekleyip birlikte kavurduktan sonra kiyilmis mantar, kiylmis maydanoz,
tuz ve karabiber ilave edin. Mantarlar suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurmaya devam edin.

Her yufkayi 8'er Giggen pargaya bélin. Hazirlamis oldugunuz mantarl hargtan ilave edin ve gil béregi seklinde
sarin. Yaglanmig tepsiye dizin. 1 sise sodayi Uzerine dokiip yumurta sarisi siirlin ve ¢orekotu serpin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda Gzerleri kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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