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MANTARLI KIS

Yarim paket tereyadi
1 adet yumurta
Yarim ¢ay bardagi su
1 cay kasigi tuz
1,5-2 su bardagi un
Harci igin:

10 dilim dana jambon
10-15 adet mantar

1 demet dereotu

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 su bardagi krema

Yumusak tereyadi ve diger malzemelerle hamur yogrulur. Strece sarilir, buzdolabinda yarim saat dinlendirilir.
Sonra tart kalibinin kenarlarin kapsayacak sekilde merdaneyle agilir. Yaglanmig tart kalibina yerlegtirilir.
Ylzeyine catalla delikler acilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda pembe renkte pisirilir. Bu arada jambon
Kibrit ¢opu seklinde dogranir. Mantarlar da ince dogranir. Gukur bir kaba yumurta, krema, un ve ince Kiyiimig
dereotu konur ve cirpilir. Kis hamuru firindan alinir. Uzerine dnce mantar ve jambon yerlestirilir. Sonra sivi
karisim dokultr. Tekrar 180 derece firina surtlir. Pembelesene kadar pigirilir.
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