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MANTARLI KIS

2 su bardagi un

200 gram margarin

2 corba kagsigi sirke

1 corba kasigi sut

tuz

1 adet aliiminyum folyo
Mantarl harg igin:
Yarim kg. mantar

1 adet iri sogan

3 corba kasig! rendelenmis kagar peyniri
4 corba kagig! sivi yag

Unu diiz bir zemine alalim. Ortasini ukurlastiralim. igine yumusatiimig margarini parcalar halinde koyalim.
Sirkeyi, tuzu ve 1 gorba kagsidi stitl ekleyip, yoguralim. Hamuru aliminyum folyo lzerinde yarim parmak
kaliniginda agalim. Hamuru yaglanmis ve un serpilmis tepsiye yerlestirelim. Kenarlardaki fazlaliklari bigakla
keselim. Kenarindan ¢ikan hamuru tekrar yogurup, yuvarlayalim. 1 buguk parmak kalinhiginda serit hazirlayalim.
Bu geridi tepsinin kenarina yapigtiralim. Hamuru birkag yerinden catalla delelim. Hamurun (izerine aliiminyum
folyo serelim. Uzerine, kabarmasini 6nlemek i¢in bolca nohut serpelim.

Tepsiyi orta isili firina strelim. Hamurun Gzeri kizarana dek bekletelim. I¢ malzemesi i¢ mantarlari ve sogani ince
ince dograyalim. 2-3 corba kasigi sivi yagda mantarlar biraktiklar suyu cekene dek kavuralim. Tavayi ategin
Uzerinden alalim.

Biraz illyinca tuzunu ve karabiberini ayarlayalim. Tepsiyi firindan aldiktan sonra mantarl harci Gzerine
bosaltalim. DUzgln bir sekilde malzemeyi yayalim. Uzerine rendelenmis kagar peyniri serpelim. Tepsiyi tekrar
firna surelim. Kagar peyniri eriyene dek firinda bekletelim. Firindan alip iitalim. Dilimledikten sonra servis yapin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 21.12.2022
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