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MANTARLI KIS

Hamuru igin:

200 gramun

100 gram tereyagi

Bir tutam tuz

1 adet yumurta

I¢ harciigin:

500 gram dag mantari

1 adet yumurta

1 adet kuru sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 su bardagi krema
Karabiber

2 dal taze kekik
Rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Yumusak tereyagi ve diger malzemelerle hamur yogrulur. Strece sarilir, buzdolabinda yarim saat dinlendirilir.
Sonra tart kalibinin kenarlarini kapsayacak sekilde merdaneyle agilir. Yaglanmig tart kalibina yerlestirilir.
Yizeyine catalla delikler agilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda pembe renkte pigirilir. Bu arada mantarlar
da ince dog@ranir. Gukur bir kaba yumurta, krema, un ve ince kiyilmig dereotu konur ve ¢irpilir. Kis hamuru
finndan alinir. Uzerine dnce mantar yerlestirilir. Sonra sivi karigim dokdilir. Tekrar 180 derece firina siirdlUr.
Pembelesene kadar pigirilir.
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