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MANTARLI KIS
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Hamur igin:

3 yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

100 gram oda sicakliginda tereyagi
Yarim su bardagi su

Alabildigince un

Igi igin:

500 gram mantar

1-2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kekik

Siviyag

1 kutu krema

3 yumurta

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Hamur malzemelerinin hepsi bir araya getirilerek kulak memesi kivaminda ele yapismayan bir hamur yapilir.
Strec filme sarilarak kenara koyulur.

Bu arada mantarli i¢ hazirlanir. Dilimledigimiz mantarlar siviyag da sotelenir. Sarimsak ve baharatlar eklenir.
Ocagin alti kapatilip iIinmaya birakilir.

Kis hamurumuzu merdane/oklava yardimiyla Kisi pisirecedimiz kalip biytkluginde acip yagladigimiz kaliba
yerlestirelim.

Uzerine soteledigimiz mantarlarimizi koyalim. Bir kap igerisinde 3 yumurta, krema, kagar rendesi ve birazcik tuz,
karabiber ilavesi ile ¢irpalim.

Bu karigimi mantarlarin Gzerine dokip kalibi birazcik sallayalim ki karigim her tarafa esit dagilsin.

Daha sonra 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirelim.
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