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MANTARLI KESTANELI CORBA

600 gr. kestane

200 gr. mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi sit

1 tutam targin

6 su bardagi su

1'er tath kasidi karabiber ve tuz

Kestaneleri haglayip parcalayin. Mantarlari tereyaginda soteleyin. Kestaneleri ve kiyllmig sogani ilave edip
sotelemeye devam edin. Uzerine unu serpistirip sttt ekleyin. Baharatlari ilave edin. Suyunu koyup pisirin.
Kiyllmig dereotuyla servis yapin.
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