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MANTARLI KESTANE CORBASI

Anadolujet Magazin

150 gr kiltir mantari
100 gr kestane

1 adet yesil elma

20 gr tereyagi

1 tath kasidi sut képagi
4 yemek kasigi krema
Deniz tuzu

Zeytinyad!

Karabiber

Orta boy bir tencereye su koyup kaynatin. Kestanelerin digini ¢izip haslayin. Ardindan mantarlari gelisigtzel
dograyin ve zeytinyaginda soteleyin. Yesil elmayi dilimleyip hafif karamelize olacak sekilde tereyadinda gevirin.
Kestaneleri soyduktan sonra mantarlar, yesil elma ve kremayla birlikte bir blender ya da robot yardimiyla ¢ekip
tuz ve karabiber ile tatlandirin. Son olarak siti kaynatip kdptiguni ¢orbanin Gzerine alin.
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