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MANTARLI KEREVIZ FIRINDA

MALZEMELER

1 blyUk boy kereviz (soyulmusg,ddrde kesilmis)
1 adet sikilmig limon

200 gr dogranmis mantar (kiyim kesilmis)
1 adet dogranmis sogan (kiyim kesilmig)
2 adet dogranmis c¢arliston biber

100 gr sivi yag

Yeterince tuz ve biber

100 gr rendelenmis kasar

Besamel sosun malzemesi:

100 grun

600 gr sit

Yeterince tuz

YAPILIS TARIFI

Kerevizi soyduktan sonra dérde kesip limonla kaynamis suda haglayip
soguk suya gikarin.

Bu arada besamel sosu yapmak igin tencereye yag koyun. Yag eridikten
sonra un ilave edin. Girpma teliyle un pembelesinceye kadar kavurun.
Daha sonra sutl ilave ederek yumurta sarisi ve tuzu ilave edin.Sos bir
kere kaynadiktan sonra ocaktan alin.

Bu arada kerevizin harcini elde etmek icin bir tavada sodan, mantar ve
biberleri bir glizel kavurun. Yaptiginiz bu malzemeyi kerevizlerin Ustiine
koyun.

Besamel sosu da mantarlarin Gstlne koyup kasari ilave ederek bir firinda
kasari kizartip servise sunabilirsiniz
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