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MANTARLI KEREVIZ DOLMASI

4 adet orta boy kereviz
15-20 adet mantar

1 adet kuru sogan

1 adet domates

2 adet sivri biber

2 dis sarimsak

Tuz, karabibe

1 cay bardagi siviyag

Kerevizler soyulur, ortdan ikiye kesilir. igleri oyulduktan sonra limonlu suya atilir. ince kiyilmis sogan ve sarimsak
yagda kavrulur. Uzerine ince dogranmig biber eklenir, sararana kadar pisirlir. Sonra birkag parcaya kesilmis
mantar ilave edilir, tuz, karabiber serpilir. Mantar sulanmaya baglyinca rende domates katilir. 5 dakika daha
pigirilir. Kerevizler yayvan bir tencereye tek sira dizilir. Mantarli i¢ taksim edilir. 1 su bardagi sicak su konur.
Kapak kapali olarak, orta ateste 25 dakika pisirilir.
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