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MANTARLI KEK

3 adet yumurta (1 sari Uzerine)
15 adet ¢ig mantar

2 adet taze sogan

1 su bardag yogdurt

Yarim paket tereyadi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

2 su bardagi un

Susam

Mantarlar ince dogranir, tereyadi eritilir ve ilitiir. Karigtirma kabina yumurta konur, kisa stre ¢irpilir. Yogdurt, yag
eklenir karigtirilir. Un, kabartma tozu, tuz, pul biber ilave edilir malzemeler homojen dagilana kadar karigtirilir. En
son mantar ve sogan atilir. Karigim yaglanmus firin kabina dokdalir. Uzerine yumurta sarisi strdliir, susam
serpilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika kadar pisirilir. Kare kare keserek servise sunulur.
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