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MANTARLI KAVURMA

Yarim kg kuzu kugbasi
10-15 adet aepacik sogan
2 dis sarimsak

20 adet orta boy mantar

2 adet domates

4 corba kasigi siviyag

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Tavaya et atilir yagsiz olarak kavurmaya baslanir. Diger tavaya yag konur. Isininca arpacik soganlar atilir. Rengi
dénince, ince kiyilmis sarimsak ve dogranmis mantarlar eklenir. Mantar solmaya baglayinca atesten alinir.
Diger tavada kizarmaya baglayan etin tizerine eklenir. En son kiip dogranmis domates, tuz ve karabiber de atilir.
10 dakika daha kavrulur. Atesten alinir.
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