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MANTARLI KASARLI TART

50 gr yumusatilmis margarin
1 adet yumurta

1 cay kasigr mahlep

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Igi igin:

1 tabak dolusu mantar

1 adet kuru sogan

1 adet kuguk havug

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

2 dig sarimsak

2 yemek kagsidi margarin

1 adet domates

Karabiber

Tuz

150 gr rebdelenmig kagar peynir (Uzeri igin)

0O0da sicakhidinda bekletilmis margarin ile diger hamur malzemesi karistirarak yogrulur. Sert bir hamur elde
edilir.

Yaklasik 25 cm lik tart kalibinin igine yagh kagit serilir. Hamuru elle bastirarak ince bir kat yayilir.( kenarlarini
havuz gibi yUkselterek) Tepsiyle buzdolabina koyarak 15-20 dakika dinlendirilir.

Tavaya sogan ve sarimsak konularak kavrulur. Biberler dogranip eklenir. Kiigtk kiip dogranmig havug eklenir.
Kabugu alinmis domates ve baharati atilarak kavrulmaya devam edilir. Temizlenerek dogranmig mantar ilave
ederek tencerenin adzi agik pisirilir.(sulanmamasi i¢in) Suyu ¢ekilip mantarlar pisince ocak kapatilir. Hafif
ihmaya birakilir.

Dolaptan gikan tart hamurunun lzerine dokUlerek egit miktarda yayilir.

Onceden 1sinmis 200 derecelik firinda 15 dakika kadar pistikten sonra tzerini kaplayacak sekilde bol kasar
serpilerek tekrar firina sardlir. Kagarlar eriyince sicakken servis yaplilir.
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