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MANTARLI KASARLI SEBZELI MAKARNALI OMLET

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
300 gr PENNE MAKARNA

1 Cay Bardagi bezelye

6 Dal maydanoz

1 Gay Bardagi kasar peyniri
5 Adet yumurta

1 GCay Bardagdi misir

150 gr mantar

ONCELIKLE MAKARNAMIZ| DISE GELECEK SEKILDE HASLAYALIM, VE SUYUNU SUZUP DERIN BIR
KABIN iCERISINE ALALIM.UZERINE iNCE DILIMLEDIGIMiZ MANTARI, iNCE KIYILMIS MAYDANOZU,
BEZELYE, MISIR, TUZ, KARABIBER VE ERITILMIS MARGARINIMIZI__EKLI_EYELIM VEIYICE
KABISTIRALIM.AYRI BIR KASEDE YUMURTALARIMIZI GIRPALIM, UZERINE KASAR PEYNIRINI ILAVE
EDIP KARISTIRALIM , DAHA SONRA BU KARISIMI MAKARNALI HARCIMIZIN UZERINE DOKUP
KARISTIRALIM.BEN BUNU KELEPGELI KEK KALIBINDA YAPTIM , KELEPCELI KEK KALIBININ TABANINI
CIKARIP UZERINE YAGLI KAGIT SERELIM KALIBI KAPATIP KAGIDI ARASINA SIKISTIRALIM, _
KALIBIMIZIN KENARLARINA MARGARIN SURELIM , DAHA SONRA HARCI KALIBIMIZIN IGINE DOKELIM

, MALZEMENIN BIRBIRINE ISLEMESI IGIN 5 DK BEKLEYELIM DAHA SONRA ONCEDEN ISITMIS
OLDUGUMUZ 180 FIRINIMIZDA 20-25 DK PISIRELIM VE SICAK OLARAK SERVIS EDELIM.
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