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MANTARLI KASARLI EKMEK

https://esenler.bel.tr/

8 dilim bayat ekmek
500 gram mantar

1 adet orta boy sogan

2 ¢corba kasigi un

1/2 cay bardag sut

1 su bardag ¢ig krema
1 su bardag taze kagar
8 adet kiraz domates

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasigi karabiber
8 adet kirmizi sUs biberi
1 cay kasigi zerdegal

1 tath kasidi tuz

Sogani kiip kiip dograyarak soteleyin. Igine ince kestiginiz mantarlari ilave edin, soteleyin ve yaglanmis firin
tepsisinin igine yayarak dokiin. Uzerine ekmek dilimlerini dizin. Siitle unu pisirin. Ekmeklerin tizerine dokerek,
180 derecelik firinda 20 dakika pigirin. Firindan ¢ikarin. Ekmeklerin tzerine taze kagsarlari dékip 5 dakika daha
finna sUrin. Tepsiyi firndan ¢ikarinca ¢ig kremay Uzerlerine dokiin. Kiraz domates ve biberle sisleyin. Servise
hazirdir.
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