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MANTARLI KARPACYO

500 gr. tag mantari

45 ml. limon suyu

30 ml. sivi yad

30 ml. findik veya ceviz yagi

40 gr. rendelenmis parmesan peyniri
1/2 demet feslegen

Tuz

Karabiber

Mantarlar temizleyin ve ¢ok ince dilimlere kesip bir tabaga yerlestirin.
Limon suyu, 30 ml. su, yaglar, tuz ve karabiberi ¢irpin.

Feslegen yapraklarini dallarindan ayirin. Mantarlara tuz ve karabiber ekin.
Uzerine sirayla limonlu sos, feslegen ve peynir serpip servis yapin.

Not: Pismeden kullanilan mantarlarin mutlaka ki¢lk ve diri olmasina dikkat edin.
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