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MANTARLI KARISIK SALATA

100 gram taze kasar peyniri
1 paket Akdeniz yesillikleri
10 adet ceri domates

6 adet mantar

1 kirmizi dolmalik biberi

1 limon

5 ¢orba kagsiJi balzamik sirke
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 demet kuzukulagi

4 adet milféy hamuru

Yesillikleri ve kuzukulagini cok iyi yikayip siiziilmelerini saglayin. Bu tip salatalar yaparken yapraklarin kuru
olmasi cok dnemlidir. Uzerine koydugunuz sosun lezzetinin akmamasini saglar. Sosu igin sirke, limon ve
zeytinyad iyice ¢irpin. Taze ya da eski kaslar peynirini rendeleyin. Kirmizi doimalik biberi de gok ince dograyin.
isterseniz kozlenm|§ biber de kullanabilirsiniz. Derin bir kabin icinde domateslerle birlikte harmanlayln Uzerine
sosu dokin ve servis tabaklarina aktarin. Mantarlari da ince dilimler halinde dograyip firinda pisirin. Ya da ¢ok
az zeytinyaginda tavada 3 dakika kadar pisirin. Salatanin igine ekleyin. Bu arada salataya guizel bir kase
yapmak isterseniz milféy hamurunu firinda pisirip ortasina bastirin ve kase yapin. Salatayi i¢ine paylastirip,
domateslerle ve peynirle Uzerini sUsleyin.
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