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MANTARLI KARISIK ET

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Yemek KagiJi sivi yag

200 gr mantar

3 Adet tavuk bonfile

2 Yemek Kagidi dolmalik fsitik
4 Dilim dana bonfile

Sivi yadi bir tavaya alip kizdiralim ve bu yagda fistiklari kavuralim. Fistiklari iyice stizip bir tabaga alalim. Dana
bonfileleri uzun uzun, tavuk bonfileleri kiip dograyip tavaya alalim. Etler sularini salip gekmesine yakin
dogranmis mantarlari ekleyelim. Yemek suyunu ¢ekene dek pisirelim. Tuz ve karabiberini ayarlayip fistiklarla
birlikte kremayi ekleyelim. 1-2 kez karistirip servis tabagina alalim.
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