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MANTARLI KANEPE

500 gr. mantari temizleyip dérde boélin. 4 dal yesil sodani temizleyin, acik yesil ve beyaz kisimlarini ince halka
dograyin. 30 gr. dolmalik fistigi yagsiz tavada altin sarisi oluncaya kadar kavurup sogumaya birakin. Ayni tavada
40 ml. zeytinyagini kizdirin. Mantarlar kuvvetli ateste 3 dakika kavurun, ayri bir tabaga alin. Sodanlar ve 1 dig
dévulmis sarmisagl tavaya ekleyin 2 dakika daha kavurun. Mantarlar tekrar ekleyip kuvvetli ateste suyu
tamamiyla yok oluncaya kadar kavurun. Tuz, karabiber serpin. 6 dal nane yapraklarini ince serit dograyip
mantarlarla karistirin. 6 dilim gavdar ekmegini kizartin. Ekmeklere mantarl karisimi paylastirin, fistik ile stsleyin.
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