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MANTARLI KANEPE

1 adet ufak sogan

10 adet mantar

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim elma

1 su bardagi krema

6-7 dal maydanoz

Tuz

Kizarmis ekmek dilimleri

Ince kiyilmig sogan tereyaginda kavrulur. Uzerine ince dilimlenmis mantar ve ayni sekilde dogranmig elma
katilir. Harl ateste mantarlar suyunu birakip, ¢gekene kadar pisirilir. Uzerine krema, tuz ve kiyilmis maydanoz
atilir, atesten alinir. Kizarmig ekmek dilimlerine strdltr.
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