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MANTARLI KALIN HAMURLU PizzA

4 su bardag un

29 gram yas maya

1 corba kasig seker
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar ilik su

Uzeri icin:

Yarim kangal sucuk

5 dilim salam

1 sogan

5 sivribiber

5-6 mantar

15 zeytin

Tuz, karabiber, kekik

1 subardagi rendelenmis kasar peyniri

Yasmayay! kiiclk bir kaba alin. Uzerine tozseker ve 1 su bardagi su ilave edin. Bir kasikla ezerek eritin ve
kabarmasini bekleyin. Unu genis bir kaba alip ortasini havuz gibi agin. Uzerine erimis maya, sivi yag ve tuz
ekleyipyogurmaya baglayin. Azar azar su ilave ederek kulak memesi yumusgakliginda bir hamur hazirlayin.
Uzerine nemli bir bez drterek 30 dakika dinlendirin. Sucugu dilimleyin. Sogani piyazlik dograyin. Sivri biberi ince
kiyin. Mantarlari dograyin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ikiye bolin. Dinlenen hamuru, unlanmig tezgahta,
elinizle 30- 35 cm ¢apinda agin. Kenarlarini kalin birakin, yikseltip yagh kagit serilmig bir firin tepsisine
yerlestirin. TimyU(zeyine salgali karigimi stirtin. Uzerine sucuk, salam, sogan, sivri biber, zeytin vemantar
yerlestirin. Tuz ve karabiberi serpin. Rendelenmis kasar peyniri ekleyin. Onceden isitilmis 200 derece firinda
15-20 dakika pigirip servis yapin.
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