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MANTARLI KALAMAR

6 adet biyik boy mantar

1/2 kilo halka kalamar

4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet limon

Tuz, karabiber, kekik, pulbiber

Mantarlar soyup, limonlu suyun iginde bekletip, yagda 1-2 dakika soteleyin ve firin kabina alin. Ayni yagda
kiyilmis sodan ve sarmisagi soteleyin. Kalamarlari ilave edin. Yarim limonun suyunu, tuzu, karabiberi, kekigi ve
pulbiberi katip soteleyin. Karigimi mantarlarin icine paylagtirin, tizerine rendelenmig kagar peyniri ve galeta unu
serpin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 5 dakika pigirin.
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