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MANTARLI KADAYIF BOREGI

Elif Korkmazel

2,5 su bardagi kadayif

1 su bardag st

1 adet yumurta

Tuz, karabiber

3 corba kagig eritilmis tereyagi
Iciigin:

1 adet sogan

10 adetmantar

1 ¢corba kasigi tereyad

Tuz, karabiber

Kadayifi elinizle ufalayin ve ikiye ayirin. Firin tepsisini yaglayip bir yarisini elinizle bastirarak tepsiye yerlesgtirin.
Icmalzemesi igin sogani ince kiyip 1 ¢corba kagsigi tereyadinda kavurun. Mantarlari da temiz bir bezle silin veya
yikayip hemen kurulayin ki icine su gekmesin. Sonra dilimler halinde kesip soganlarin Gizerine ekleyip 10 dakika
kavurun. Tuzu ve karabiberi ekleyip ocaktan alip sogumaya birakin. Soguyunca tepsideki kadayifin Gzerine
koyun ve kalan kadayifi mantarlarin her tarafini értecek sekilde yerlestirin. Elinizle bastirip iyice yerlestirin. Kabin
icinde sit, yumurta, tuz, karabiber ve 3 gorba kasig! eritilmig tereyagini karigtinp kadayiflarin Gizerine
gezdirin.Onceden isitilmig 200 derecelik firinda 30 dakika Gzeri kizarincaya kadar pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
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