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MANTARLI KABAKLI TAVUK SOTE

2 adet tavuk g6gus eti
250 gram kestane mantari
1 adet kabak

1 kase kiraz domates

4-5 dis sanmsak

1 dal taze biberiye
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Kabagin ortasindaki gekirdekli kismini ¢ikarin ve dograyin. Tavuklari kalin seritler halinde dograyin. Uzerlerine 1
yemek kagi§i zeytinyad ilave edip elinizle karigtirin. Tencereyi ocaga alip isitin. Isininca yemek kagigr zeytinyagi
ve tavuklari ilave edip 5-6 dakika pigirin. Uzerlerine kabaklari ilave edip kapagini kapatin, 5dakika pigirin.
Mantarlar, sarimsaklari ve tuzunu ekleyip 2-3 dakika daha pisirin. Domatesleri ilave edip 4-5 dakika daha
pisirin. Altini kapatip karabiber ve biberiye yapraklari ilave edin.
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