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MANTARLI KABAK SOTE

2 kirmizi dolmalik biber
1 sogan

2 kabak

250 gr mantar

4 yemek kasigi siviyag
Yeterince karabiber, tuz

Sogani yagda 3-4 dak. kadar orta ateste kavurun. Biberleri ilave ederek 2-3 dak. daha guizelce ¢evirin.
Mantarlari ilave edin ve ylUksek ateste kavurun. Daha sonra kabaklari da ekleyin.En son olarak tuz, baharatini
ve sicak suyu ilave edin, kaynamaya baslayinca atesi kisip kapagdini kapatin. Yaklasik 20 dak. kadar pisirin.
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