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MANTARLI KABAK DOLMASI

4 adet kabak

1/2 kilo mantar

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 dilim limon

Tuz

Karabiber

Kabaklari yikayip kabuklarini soymadan ikiye béliin, bir corba kasigi tereyagdi ve bir su bardagi suyla pisirin.
Kabaklarin igini karniyarik gibi oyun. Mantarlari dilimleyip limon dilimleriyle birlikte bir gorba kagigi suda, harli
ateste ¢ dakika pisirin. Bir tencerede unu yagda kavurun, Gzerine sutl ekleyin. Indirmeye yakin mantarlari ilave
edin. Bu karisimi kabaklarin igine doldurun.
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