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MANTARLI JAMBON KULAHI

Kullanilacak malzeme (12 kisi i¢in):

12 Jambon dilimi,

50 gram domalan,

100 gram rendelenmis gravyer peyniri,
10 gram tereyagi,

150 gram lor peyniri.

Yapimi : Jambon dilimleri yuvarlak degilse bunlari birer daire biciminde kesmeli. Her yuvarlagi bir kiilah bi¢imine
getirmeli, uclarini da tereyagiyle yapistirmali. Domalanlar havanda ezdikten sonra lor peyniriyle birlikte ince
delikli bir tel siizgec¢ten gecgirmeli.

Domalani, lor peynirini, kiyilmis jambonu ve rendelenmis gravyer peynirini bir kdseye koyup tahta kasikla
ddévercesine karistirmali. Karigimi bir macun durumuna getirmeli. Bu macunla jambon kilahlarini doldurmali ve
kiilahlari servis tabagina diizenli bir bicimde yerlestirmeli. Tabagi servis vaktine kadar buz dolabinda tutmali.
Isteyenler bu kilahlarin ortasina bir-iki sap maydanoz, kilahlarin tstine de zeytinyagina yatiriimis yesil veya
siyah zeytin (¢cekirdeksiz olarak) oturtabilirler.
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