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MANTARLI JAMBON KIS

- Hamur igin;

- 1 su bardag@i Luna margarin
- 1 adet yumurta

- 1 paket kabartma tozu

- 3 yemek kasigi su

- Alabildigi kadar un

-Tuz

- Uzeriigin;

- 150 gr jambon

- 200 gr mantar

- Maydanoz

- Dereotu

- 3 adet yumurta

- 4 yemek kasigi un

- 1 yemek kasigi misir unu
- 1 su bardagi taze krema

Once hamur igin gerekli malzeme iyice yogrulur. Biraz sert bir tart kivaminda hamur hazirlanir ve dinlenmeye
birakilir. I¢ icin gerekli olan tim malzemeler iyice karistirilip akiskan kivamda bir hamur yapilir. Daha sonra
hazirlanan tart hamuru bir merdane yardimi ile tart kalibina yerlegtirilir, Gzerine ¢atal ile delikler agilir. Sonra
hazirlanan i¢ hamuru bu tart hamurunun Gzerine bosaltilir. 180 derece de 35- 40 dakika Uzeri kizarana kadar

pigirilir.
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