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MANTARLI IZGARA TAVUK

2 adet tavuk g6gsu

10 adet kiltdr mantari
1/2 demet maydanoz

1 cay kasigituz

1 cay kasigi karabiber
1 yemek kasigi tereyagi
2 dis sarimsak

1/2 sise soda

Tavuk gdguslerini 2 parcaya bolin.

Gogusleri zeytinyag, sarimsak, soda, tuz ve karabiberle marine edin.

Izgaray! 1sitin ve tavuklarin iki yizin0 de iyice pisirin.

Bagka bir tavada tereyagini eritin, mantarlari soteleyin. Sotelenen ve suyunu salan mantarlara tavuklari ilave
edip lezzetlerini karigtirin.

Maydanozu ince ince kiyip tavuk ve mantarlara ilave edin ve son bir kez ¢evirip, tavay! ocaktan alin.

Not: Soda, tavudun sertligini alip, kuru bir tavuk g6gsl yemenize engel olacaktir.
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