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MANTARLI IRMIK CORBASI

8 kisilik

1,5 su bardagi irmik

100 gram margarin

5 adet orta boy domates
4 bardak et suyu

1 adet yumurta sarisi

1 limon suyu

1/3 demet maydanoz
Yarim su bardag kasar peyniri
3 adet kiicik mantar
Kepekli un

Tuz

100 gram margarin

irmigi tencereye koyun. Kisik ateste devamli karistirarak kokusu gikana dek kavurun. Margarini ekleyerek 1-2
dakika daha cevirin. Bagka bir tencereye kabuklari soyulmus ve iri iri dogranmig domatesleri alin. Bir tutam tuz
atarak sos kivaminda pisirin. Irmigin tGzerine dokin. Etsuyunu ekleyin. Surekli karigtirarak kaynatin. Kaynamaya
basladiktal sonra 10 dakika daha pigirin. Ayri bir kapta yumurta sarisini ¢irpin Igine azar azar limon suyunu
dokin. Sicak gorbaya damla damla akitarak karigtirin. Mantarlari boyuna ince ince kesin. Tuzlu limon lu suda
bekletin. Cikarip, kurulayin. Once yumurta sarisina sonra kepekli una bulayarak kizartin gorbanin Gzerine
serpistirin. Corbayi kasar rendesi ve maydanozla birlikte servis yapin.
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