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MANTARLI HINDI BURGER

4 adet pinar hindi burger

4 adet hamburger ekmegi

4 ¢r ks mayonez

4 tat ks ketcap

1 adet domates (dilimlenmis)

Y2 demet roka

1 adet beyaz sogan ( ince dilimlenmis )
100 g mantar ( dilimlenmis )

100 g mesclen salata ( servisi igin )

Pinar hindi burgerleri tavada veya izgarada isitin. Mantarlari ve sodanlar tavada soteleyin. Ekmegi tavada

kizartin. Mayonez, ketsap, roka, domates, sodan, ve mantar ile hamburgeri hazirlayin. Mesclen salata ile servis
edin.
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