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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

500 gram mantar

300 gram kiyma

1 adet patates

1 sogan

3 dis sarimsak

1 corba kasigi ketcap
Kimyon, kekik, tuz, karabiber
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
3 ¢corba kasiJi galeta unu
6 adet hamburger ekmegi
1 adet kirmizi sogan

1 ¢corba kasigi mayonez

1 corba kasigi hardal

2 adet domates

4 adet tursu

6 adet marul yapragi

MANTARLI BURGER

Oncelikle kéftesini hazirlamak gerekiyor. Mutfak robotunda kiyiimis mantarlari, kiyma, ketgap, rendelenmis
sogan, galeta unu, sarimsak, zeytinyadi ve baharatlari bir kabin iginde karigtirin. Haglanmig, rendelenmig
patatesi de icine ekleyip karistirin ve kfte harci yapin. Irice kéfteler yapin. Az yagda iki ylzinu de kizartin. Daha
sonra firin tepsisine dizin ve 190 derecede 15 dakika daha pigirin. Pigen kéfteleri hamburger gibi hazirlamak igin
ekmeklerin aralarina yesilliklerle ve dilimlenmis soganlarla servis yapin.
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