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MANTARLI HAMBURGER

500 gram kiyma

1 sogan

2 ¢orba kasiJi galeta unu
3 dal maydanoz

2 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kekik
Kizartmak icin sivi yag

4 adet hamburger ekmegi
3 adet patates kizartmak i¢in
200 gram mantar

100 gram kasar peyniri

1 ¢corba kasigi tereyad

Kofteyi yapmak icin kiyma, rendelenmis sodan, galeta unu, kiyilmis maydanoz ve ezilmis sarimsagi iyice elinizle
yogurun. Bu harctan kiicUk kofteler yapip bol yagda kizartin. Kizarttiginiz kéfteleri de firin tepsisine alin. Bu
arada mantarlar tavada tereyaginda sote edip koéftelerin Gzerine paylastirin. Kasar peynirleri de tizerine serpip
200 derecedeki firnda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Ekmeklerin arasina alip yaninda bol kizarmig patatesle servis
yapin.Yanina salata da koyabilirsiniz.
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