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MANTARLI HAMBURGER

1 kg kiyma

2 paket mantar (200 gr)

10 adet hamburger ekmegi (ikiye kesilmig)

1 paket Knorr Hamburger Kéfte Harci

3 ¢ay bardagdi soguk su (225 ml)

3 dis sarimsak (ezilmis)

3 yemek kasigi sivi yagd (45 ml)

10 adet yesil salata yapragi

2 adet domates (bitiin olarak 10 adet dilimlenmis)
3 adet kornison salatalik tursusu (dilimlenmig)
3 yemek kasigi mayonez

Hazirlanisi

1. Derin bir kaba kiymayi, Knorr Hamburger Kéfte Harcr’'ni ve soguk suyu koyup yogurun.

2. Harci 10 esit parcaya boéllp sekil verin. Hamburger koftelerini tavada veya 1zgarada pisirin.

3. Ayri bir tavada yagi kizdirip icine mantarlar ve sarimsaklari ilave edip mantarlar suyunu ¢ekinceye kadar
kavurun.

4. Ekmeklerin Uizerine mayonez siriin. Mayonezli ekmek diliminin Gzerine yesil salata yapragdini, kofteyi,
sarimsakli mantarlari, domates dilimini ve kornison tursuyu koyup ikinci ekmek dilimini Gzerine kapatarak servis
edin.
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