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MANTARLI HAMBURGER

Koftesi gin:

250 gram kiyma

2 dis sarimsak

1 adet sogan

1 su bardagi galeta unu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigdi pul biber

1 adet yumurta

2 dilim cheddar peyniri

2 adet salatalik tursusu

4 dilim salatalik

1 adet kirmizi sogan
Mantar Sote Igin:

6 adet mantar

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 gay kagigi karabiber
Hamburger Igin:

2 adet hamburger ekmegi
4 adet kivircik marul yapragi(ince ince dogranmig)

Kiymayi bir kaba alin.

Sogan ve sarimsagdl mutfak robotunda birlikte ¢ekin.

Galeta unu ve diger malzemeleri ilave edin. Yogurun ve iki adet hamburger koftesi elde edin. Isinmig ve
yaglanmig tavada kisik ateste pisirin. Bir yizi pistikten sonra diger yUziine cheddar peyniri ilave edin ve
pisirmeye devam edin.

Tavayi 1sitin, zeytinyagi ile yaglayin.

Isinan ve yaglanan tavada temizlenmis ve irice dogranmis mantarlar soteleyin.

Karabiber ve tuz ilave edin.

Hamburgerin hazirlanisi: Hamburger ekmeklerini isitin. Pimig kofte ve erimis cheddar peynirlerini ilave edin,
sotelenmis mantarlari, salatalik, salatalik tursusu, halka halka soganlari ve ince ince dilimlenmig marul
yapraklarini ilave edin, dilediginiz sos ile lezzetlendirerek son dokunusu yapin.
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