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MANTARLI HAMBURGER

1 kavanoz Penguen Mantar

3 yemek kagigi Penguen Ajvar
400gr iri gekim kiyma

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyagi

4 adet chedar peyniri

4 adet hamburger ekmegi
Kaya tuzu

Karabiber

Hamburger kiymasini tuz ve karabiberle iyice yogurun ve 4 esit kdfte hazirlayin.

Kofteleri dokum tavada yada tost makinasinda kizartmaya baglayin.

Kofteler piserken mantarlari ince ince kiyin ve bir tavada tereyagdi ile kavurmaya baglayin.

Bir ka¢ dakika sonra Penguen Ajvar ve suyu ekleyin.

Topaklanmamasi igin karigtirrarak pisirin.

Kivam alinca altini kapatin.

Kofteler pismeye yakin Uzerlerine peyniri ekleyip erimesini saglayin.

Hamburger ekmeklerini de biraz kizarttiktan sonra alta mantar sosunu Uzerine kéfteyi ekleyip servis edin.
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